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a visione di questo Durello
L Riserva ha centrato appieno
I'obiettivo di far conoscere
le potenzialith della Durella nel
mondo. Un calice immediato
che, attraverso sentori di agrumi,
arancia in primis, e ginger, evolve
fino a rimandi mentolati. Sorso
avvolgente e dinamico, dove
la mineralita del terroir regala
una beva copiosa e decisa, con
piccole nuance di frutta & note di
pasticceria. Finale lunghissimo e
appagante per un vino da gustare
ogni giomo & con tutti i piatti della
cucing mediterranea.

COLLINERI

G

LIS IRV A

g

TOP

PREMI
| AWARDS

LA GUIDA Al VINI DI VERONA

Martedi 22 ottobre al Teatro Ristori a Verona si & svolta
la IX edizione di “Top 100 - La guida ai vini di Vero-
na’, che ha visto premiati i 100 migliori vini del territorio
scaligero. Il “Collineri” Lessini Durello Riserva DOC di
Cantina di Montecchia & entrato nella selezione con un
punteggio di 90 punti.

On Tuesday, October 22 at the Ristori Theatre in Verona, the
oth edition of “Top 100 - The wine guide of Verona” was held,
which awarded the best 100 wines of the Scaliger region. The
“Collineri” Lessini Durello Riserva DOC of Cantina di Mon-

tecchia entered the selection with a score of 90 points.
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La vendemmia & un momento fondamentale per la denominazione Soave, dove I'uva Garganega regna sovrana.
Questanno, le vigne ci hanno donato grappoli di qualita, frutto del lavoro incessante dei nostri viticoltori. Dalla raccolta
manuale all'attenzione in cantina, ogni fase valorizza questa varieta unica, che da vita a vini di carattere.

The harvest is a crucial moment for the Soave appellation, where the Garganega grape reigns supreme. This year, the vines have given us quality grapes, the

result of the tireless work of our winemakers. From manual harvesting to winemaking, each step enhances this unique variety, which gives life to wines with

character.

GUARDA I VIDEO

WATCH THE VIDEQ




“HOSTARIA 2024”

Dall’ 11 al 13 ottobre abbiamo brindato nel cuore
di Verona, allinterno della mescita collettiva del
Consorzio del Soave con i vini 733 Lessini Durel-
lo Doc e Castelcerino Soave Classico Doc.

From 11 to 13 October we toasted in the heart of Verona,
inside the collective tasting of the “Consorzio del Soave”
with “733 Lessini Durello Doc” and “‘Castelcerino Soave

Classico Doc” wines.
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MERANO
WINEFESTIVAL

8-12 November 2024

PROSSIMI EVENTI
/NEXT EVENTS




Y Merano
WineFestival

since 1992

“CATWALK CHAMPAGNE
E METODO CLASSICO”

12 NOVEMDBRE 2024
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Bolligine native
diverse per natura
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Deverfood

Amarone della Valpolicella DOCG
di Cantina di lllasi

LARRE e r

sHant  Nato dalla paziente selezione delle uve Corvina, Corvinone e Rondinella,
colte a mano sulle colline della Valpolicella, I"Amarone della Valpolicella
f DOCG di Cantina di Illasi ¢ un vino pregiato che incarna l'essenza della
x  Wadizione vitivinicola veronese.
L]
XN BANCADATI
in = CANTINE E DISTILLERIE
=
to percorso produttivo affonda le radici nel passato e prevede attento
appassimento delle uve sui graticei per circa tre mesi, un processo che
concentra gli aromi e zuecher], donando al vine una complessita ¢ u
profonditd uniche. Successivamente, il mosto ottenuto viene fatto fermentare
& maturare in botti di rovere per 24 mesi, acquisendo cosi la sua caratteristica
struttura e rotondita.
11 risultato & un vino dal colore rosso rubino intenso, con riflessi gramati, che
al naso rivela un bouquet aromatico ricco e complesso: intense note fruttate
di cill smarena e frutti di bosco si intrecciano con piacevoli sfumature
speziate ¢ di cioccolato.
Ricevi le ultime notizie! Iscriviti alla
Frutto del lavore appassionato di oltre 370 soci, I'Amarone della Valpolicella
POCG prodotto dalla Cantina di Illasi rappresenta un'eccellenza del
territorio. La cantina, da sempre punto di riferimento per la produzione di
vini di qualita, ha saputo zare al meglio il potenziale di gueste uve
autoctone, dando vita a un Amarone dalla personalitd inconfondibile.
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fooday

food & beverage today

AMARONE della Valpolicella DOCG di
Cantina di lllasi

D1 ILLAST

AMARONE

Queerslo percorso produ vo a onda le radici nel pessato @ preveds un a ento appassimento delle uve sui graca

eri, donando ol vino una comphlessita ¢ uns

& gt aromi e gl e

per circa bre mesi. un processo che c

o o enuto viene fa o fermentare & maturare in bo di rovers per 24

uniche. Successivaments, il most

profo:

ra wris Ca stru ura e rotondita

mesi, acquisendo cast la sua ¢

I risuttato & un vino dal colore rosso rubino intenso. con ri essi grana . che al naso rivela un bouquet aroma co
ricca s complessa: intense note fru ate di cilisgia. amarena e fru di bosca si intrecciana con placevol sfumature

speziate e di cioccolato.

Fru o del lavero appassionato di oltre 370 soci, Mmarone delia Valpolicella DOCO prodo o dalla Can na di lilasi

foric, La can na. da sempee punto di riferimento per la produzicoe di vini d

rappresenta un'sccellenza del terr

el 3, ha saputo valorizzare al meglio || potenziake di gueste uw autoctone, dando vita a un Amarone dalla
perscnalith inconfondibile
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