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"ARMONICO, SAPIDO..DI ESTREMA ELEGANZA
SOAVE CLASSICO DOCROCCASVEVA'’”

“Harmonious, sapid...extremely elegant.
SOAVE CLASSICO DOC ROCCA SVEVA.”

in collaborazione
con:

Assaciazione Italiana Sommelier

“IMMEDIATO, PIACEVOLE ED ELEGANTE, MA AL
CONTEMPO VIVACE E DI GRANDE CARATTERE.”

“Frank and forward, -
appealing and ele- ]
gant, but at the same
time vibrabnt and with
superb character.”

A A

in collaborazione
con:

Assaciazione Iraliana Sommelier
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“UN’ ACCURATA SELEZIONE DELLA QUALITA DELLA
MATERIA PRIMA, LA BASE PER UNA CUCINA DI QUALITA
DOVE IL PESCE FRESCO E ILNOSTRO 733 LESSINI
DURELLO BRUT, DIVENTANO PROTAGONISTI.”

“A careful selection of quality

raw material, the basis for a quality
cuisine where fresh fish AND OUR

733 LESSINI DURELLO BRUT become the
protagonist.”

o

Q Via Vittorio Veneto, 143

Povegliano Veronese

PERINA s.r.l. (0o o amy #  woyisdin

PRODOTTI ITTICI k‘ f=\

EVENTI CONCLUSI
/END OF THE EVENTS



“UNABOTTEGA CON PRODOTTI D’ECCELLENZA,
UNA “CAREGA’ PER SEDERSI, DEGUSTARLIE
CONDIVIDERLI CON GLI ALTRI”

o Via XXV Aprile, 62

Cerea - Verona A shop with excellent products, a

“carega” to sit, taste and share
with others.”

BOTTEGA
CAREGA

DAGLI OSTI ENOGASTRONOMICI

COLLINERI

MONTECCHIA
I CROSARA
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"AMARONE OPERA PRIMA,LEVENTO
INTERAMENTE DEDICATO ALPRODOTTO

DIPUNTA DELLA DENOMINAZIONE
VALPOLICELLA®

“Amarone Opera Prima, the event
entirely dedicated to the top
product of the name Valpolicella”

Q Palazzo della Gran Guardia

Verona

Amarone

Opera Prima

3 e 4 Febbraio 2024

Palazzo della Gran Guardia,
Verona
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“UNA WINE EXPERIENCE CHE VI GUIDERA
NEL CUORE DELLA PRODUZIONE ROCCA
SVEVA CON STILE ELEGANTE ED UN
TOCCO CARNEVALESCO”

“"A Wine Experience that will gui-

de you in the heart of Rocca Sveva

o Via Covergnino7 production with elegant style and
Soave - Verona a carnival touch.”

BORGO
ROCCASVEVA
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“CADIS 1898 S| PREPARA
AD UN 2024 RICCO DINOVITA.”

“Cadis 1898 is getting ready
to a 2024 full of news.”

WINE
PARIS

A INEXPO

PARIS

12-14
Febbraio 2024

Paris
Expo Porte de Versailles

18
| 98
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. bella di frittata
oft salame plccante

GARDA

.
v Piatti con i legt

/A lezione di pizza

MAXIMILIAN 1
GARDA

an Iormaggh

Parmiglanoe Regglano

TERREALLAGO
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Bereilvino fooday

food & beverage today

Valpolicella Ripasso Superiore DOC
Campobrun, la dove nasce la Val
d’lllasi

Valpolicella Ripasso Superiore DOC
CAMPOBRUN, la dove nasce la Val d’lllasi

CAMPOBRUN

Il Valpolicella Ripassoe Superiore DOC & un vino che sl distingue per il suo metodo di produzione unico, caratte-
rizzato dal ripasso sulle bucce dellAmarone, Questo processe conferisce al vino una profondita e una
complessita straordinarie, oltre a un carattere avvolgente ed elegante. Durante il ripasso, il Valpolicella Supe-
riore assorbe parte delle caratteristiche dellAmarone, un ving rcco e corposo prodotto mediante Fappass-

VALPOLICELLA mento delle uve, ir i cosi il profilo a e la struttura.
RIPASSO

ik e 9Ot e
SUPERIORE ) Lesperienza sensoriale del Valpolicella Ripasso Superiore DOC & notevole. | persistenti aromi di frutti di bosco si

combinano armoniosamants con tannin soffici, croanda un equilibrio tra freschezza o complessith, Questo vino
& un vera @ proprio inno al sensl, offrendo un viaggio gustativo attraverso strati di sapori che sl sviluppana sul

palato.

La struttura robusta lo rende un compagno ideale per una varieth di piatti. La sua versatilith si esprime al meglio
in abbinamenti con carni rosse succulente, pollame aromatico. selvaggina ricca di sapori o formaggi stagionati.
La capacith di adattarsi a diverse esparianze gastronomiche & cib che lo rende cosl apprezzato, offrende un'e-

sperienza culinaria complata e soddisfacents.

Il Valpolicella Ripasse Superiore DOC rappresenta non solo un'eccellenza enclogica ma anche un viaggio attra-
verso la maestria artigianale e 'amore per la tradizione vinicola, Questo vino incarna l'arte di unire la modernita
#Campobrun si trova in un territorio da sempre vocato alla produzione dei grandi vini dellenclogla con le radicl profonde della cultura vinlcola, regalando a chi lo degusts un'esperienza

rossi della #Valpolicella. La Val d'Illasi sl presenta come un lungo canale che collega | indimenticabile,
.

#MontiLessini alla Pianura Padana e, proprio per questa sua particolare conformazione, & (% . IETO— Wﬂ‘_ﬂgﬁm_ r— d},__,-i't

un‘area molto ventilata e fresca, con una notevole escursione termica tra il glorno e fa
notte. Questo particolare clima favorisce I'accumulo degll zuccheri e degll antociani durante
la maturazione, nonché la conservazione dell’aciditd che & una caratteristica fondamentale

per la longevita dei #vinl. 14/01/2024

Il Valpolicella Ripasso Superiore DOC & un vino che si distingue per il suo metodo

di produzione unico, caratterizzato dal ripasso sulle bucce dell’Amarone, Qussto T P S——

L

processo conferisce al vino una profondita e una complessita straordinarie, oltre a un A‘
carattere avvolgente ed elegante. Durante il #ripasso, || #ValpolicellaSuperiore assorbe
parte delle caratteristiche dell’Amarone, un vino ricco e corposo prodotto mediante

I'appassimeanto delle uve, Intensificandone cosi Il profilo aromatico & la struttura.

L'esperienza sensoriale del Valpolicella Ripasso Superiore DOC & notevole. I persistenti V

aroml di frutti di bosceo si combinane armoniosamente con tannini sofficl, creando un
equilibrio tra freschezza & complessita. Questo vino & un vero & proprio Inno al sensi,

- - -
offrende un viagglo gustative attraverso stratl di sapori che sl sviluppano sul palato. Va|p0|lce“a RIPaSSO SuperIOl'e DOC
- - ] -
- Campobrun, dove ha origine la Val d'lllasi
La struttura robusta lo rende un compagno Ideale per una varieta di platti. La sua
versatilita sl esprime al meglic in abbinamenti con carn| rosse succulente, pollame e P g e ""'"‘\rw e

aromatico, selvaggina ricca di saporl o formaggl staglonati, La capacita di adattarsi a
diverse esperienze gastronomiche & cid che lo rende cosi apprezzato, offrendo
un'esperienza culinaria completa e soddisfacente,

1l Valpolicella Ripasso Superiore DOC rappresenta non solo un'eccellenza enclogica ma
anche un viaggio attraverso |a maastria artigianale e |'amore per la tradizione vinicola.
Questo vino Incarna |"arte di unire la modernita dell’enologla con le radici profonde della
cultura vinicola, regalando a chi lo degusta un’esparienza indimanticabile.
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“COLLINERI"
LESSINI
DURELLO
DOC RISERVA

IL CORRIERE VINICOLO

22/01/2024 C[

Masterclass Garda Doc sui vini varietali
delle zone storiche

Doc tra Lombardia e Veneto, valorizza i vini varietali di 10 storiche zone di
produzione, in un'area collinare naturalmente vocata alla qualita, grazie alle
brezze ¢ all'effecto mitigante del lago

o o

Maximilian I Brut

I)'.! ]ﬂfl][[’r [hll[‘};iﬂ_l c ({1.11‘[’“:1, R" PI'UK{UIEU con 1[ ITIL'TUL{U :\-’1111‘[’]"{10[’["[. I)U}H‘ umn
giallo paglierinoluminoso, ha un naso tloreale di biancospino, seguito da
mela Golden, pera e un tocco di pesca gi:{]l:{, poi delicati sentori di erbe
aromatiche. Il sorso ¢ sapido, fresco, di buona persistenza con un
retrolfatto di frucea gialla.
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Tl‘ V/ : - ' “Al nuovo anno si brinda con il
r MONTECLETHA LESSINI DURELLO DOC
L

RISERVA NATURE di CANTINA DI
MONTECCHIA.”

STUDIOEAPERTO
MAG|

01/01/2024

STUDIOE@IAPERTD
{MAG

24/01/2024

/’CHIARA
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